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Cokoladové rohli¢ky s krémem:

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

210 g hladké mouky

70 g mouckového cukru

140 g masla

1 Zloutek

40 g mletych otfechii

20 g kakaa

Spetka mleté skofice a vanilkového cukru
citronova ktlira

Postup

Tésto vypracujeme, nechame v chladu odpocinout. Pak vyvalime na tloustku asi 5 mm a vykrajujeme kulatou
formic¢kou rohlicky. Upeceme ve stfedné vyhtaté troubé, nechdme vychladnout. Utieme 2 vejce s 200 g
mouckového cukru, 50 g kakaa, pomalu ptikapavame 250 g rozpusténého 100% tuku (Iva, Omega, Lukana) a
ochutime rumem. Dobie vyslehany krém nechame v chladnicce ztuhnout, pak ptes cukrarsky sac¢ek ozdobné
nastiikdme na upecené rohlicky, mizeme polit Cokoladovou polevou.
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