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HERMELIN V BRAMBORAKU

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

2 hermeliny, asi 200 g anglické slaniny, 750 g brambor, 2 vejce, cibule, Cesnek, stl, pept, majoranka, drceny
kmin, 1 1zice hladké mouky, 1 1zicka solamylu, strouhanka

olej nebo sadlo na smazeni

Postup

Postup: 1/2 brambor nastrouhdme na jemno a druhou 1/2 na hrubo, ptfiddme vejce, nadrobno nakrajenou
cibuli, nakrajeny cesnek , stl, pept, majoranku, drceny kmin, hladkou mouku, solamyl a strouhanku a udélame
bramborakové tésto. Hermelin rozptlime a kazdou ptlku zabalime do 3 platka anglické slaniny. Rozpéalime
tuk a1 1/2 1Zice tésta rozprostfeme na panev, nechdme smazit. Na syrovou stranu ddme zabaleny hermelin, na
to dame vrchovatou 1Zici tésta a zakryjeme hermelin. KdyzZ je z jedné strany osmazeny, otoc¢ime na druhou
stranu. KdyZ je osmaZeny, nechame okapat tuk a miizeme podavat. Poddvame s zelim sterilovanem ve
sladkokyselém nalevu.
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