Fale$né kyselo
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Suroviny

Ti1 vétsi brambory
hrst susenych hub
pét vajec

jedna mala cibule
rostlinny olej
hovézi bujon
1zice masla

pept

sul

cely kmin

ocet

Postup

dame vafit asi dva litry vody, do vody nakrajime olopané brambory na malé kosticky,pfidame jeden hovézi
bujon,hrst suSenych hub,pepf asi tak na Spicku noze,Spetku soli,Spetku celého kminu a nechame vatit. Mezitim
si na troSe rostlinného oleje osmahneme mirné do zlatova jemné nakrajenou cibulku. KdyZ je hotova nalijeme
na ni asi pét rozmichanych vajec a na mirnem plameni za stalého michani ptipravime takto michana
vajicka."Pozor - nechat spiSe mirn¢ nedodéland ! Umichana vejce rozkvedlame do polévky tak aby v ni
plavaly jemné kousky. Polévku odstavime a té€sn¢ pted vypnutim prelijeme asi 1zici do tmava prepalené¢ho
masla. Dochutime né€kolika polévkovymi 1zicemi octa. Poznamka: Podavame s chlebem. Mozné zahustit

jiskou. Neni vSak nutné.
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