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Kapr s nadivkou

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ptipravime si jednoho kapra
10 dkg dusené Sunky

jedno vejce

jednu stfedni cibuli

60 grami masla

sklenku suchého bilého vina
20 dkg hub

sul

pepf a kofeni (tymidn
petrzel)

Postup

Sunku nakrajime a osmahneme na mésle a cibuli. P¥idame 10 dkg hub a vejce, dle chuti osolime a opepiime.
Rybu zbavime hlavy, ocasu a Supin, o¢istime, vykuchame a naplnime ji pfipravenou smeési ze Sunky a hub.
Konce kapra upevnime kuchynskou jehlou a okofenime ho tymidnem a petrzeli. Peka¢ vymazeme maslem,
vloZime do né&j kapra a peCeme tficet minut ve vyhtaté troub€. V mensim kastriilku podusime zbytek
nakrajenych hub s vinem, kterymi béhem peceni kapra podlévame.
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