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Harrisovy mufinky

Kategorie: Ostatni sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200g hladké mouky

1 1Zice prasku do peciva

100g cukru

1 vejce

50g rozehtatého masla

1 dl vlaZzného mléka

n¢kolik kapek vanilkové esence

na doplnéni nakrajend ¢okolada na vareni, spafené a nasekané rozinky, drcené ofechy nebo mandle, okapané
ovoce apod., Slehacka na ozdobu

Postup

Vejce utfeme s cukrem, postupné zaslehame vlazné tekuté maslo, vanikovou esenci, doplnime moukou s
praskem do peciva a zaslehame mléko. Pfiddme nasekanou ¢okoladu, rozinky, ofechy ¢i ovoce. Tésto vlijeme
do dvou tfetin vymasténych a strouhankou vysypanych dilkii v mufinkovém pekaci a dame péct do predehraté
trouby. Zprvu peceme pii 200°C prudce asi 15 minut, pak teplotu snizime a dopékame jest¢ asi 20 minut
mirnéji. Hotové mufinky nechdme vychladnout a pied podavanim ozdobime Slehackou a ¢erstvym ovocem.
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