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Francouzskeé tizky

Kategorie: Teleci maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

olej

petrzelku

4 teleci tizky

50 g masla

4 rajcata, cibuli, 2
mouky

2 dI bilého vina
pept

sul

100 g hub

Postup

Rizky naklepeme, osolime, poprasime moukou a na rozpaleném oleji opedeme po obou stranach dozlatova. Do
tuku od peceni pfidame nakrajenou cibuli, nasekanou zelenou petrzelku a nechame zpénit. Pfiddme spafend a
oloupana rajcata, nakrajena na kousky, nakrajené houby, podlijeme vinem a dusime do mé¢kka. Do hotové
omacky jesté ptiddme maslo a podle chuti pfisolime a opepiime.
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