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Capuccinovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 platkd bilé Zelatiny

30 g capuccina v prasku, 250 ml smetany
ke Slehani, bali¢ek vanilkového cukru
500 g krémového tvarohu mascarpone
100 g cukru, 750 g jahod, 200 g cukréai-
200 skych piskott, na ozdobu

ke Slehani a kakaovy ptasek.

Postup

Zelatinu nechdme nabobtnat ve studené

vod¢. Capuccino vmichame do 250 ml va-

fici vody, pfiddme vymackanou Zelatinu

a za stalého michani nechame rozpustit.

Nechame trochu vychladnout a asi na

30 minut ddme do chladnicky. Kdyz zacne

hmota tuhnout, uslehame smetanu.Tvaroh smichame s cukrem a stfidave se
Slehackou opatrné ptidavame do tuhnou-

ciho kdvového krému.

Dno dortové formy o primeéru 26 cm vylo-
zime papirem na peceni. Polovinu krému
naneseme do formy, rovhomérné poklademe
jahodami (né€kolik si jich nechame na
ozdobu) a pfikryjeme druhou polovinou
krému. PiSkoty nakréjime, klademe husté
vedle sebe a vmackneme do krému. Dort
dame na 2-3 hodiny do chladnicky.

Dort ddme na dortovou misu, povrch po-
tteme Slehackou a lzici ji vytahneme do
Spic¢ek. Povrch poprasime kakaem a ozdo-
bime platky jahod.
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