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Boruvkovy kola¢ s mandlovou drobenkou

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

1. Drozdi se 1zickou cukru vymichame do hladkého tésticka, zalijeme vlaznym mlékem, zapraSime trochou
mouky, zamichame, ptikryjeme utérkou a nechame 10-15 minut vyb¢hnout.

2. Do vybéhnutého kvasku ptiddme zbytek mouky, 2 Zloutky, rozpusténé vlazné maslo, Spetku soli,
citronovou kiiru a vypracujeme hladké té€sto, zapraSime moukou, ptikryjeme utérkou a nechame cca 45 minut
kynout.

3. Vykynuté tésto vytvarujeme rovnomérné na vymazany plech maslem, poklademe na n¢j bortivky smichané
s medem, zasypeme mandlovou drobenkou, okraje tésta potfeme rozslehanym vejcem a peCeme pii 170°C
20-30 minut
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