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Pecivalky

Kategorie: Sladkeé
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

300 g hladké mouky

Spetku soli

150 g vafenych prolisovanych brambor

150 cca

25 g drozdi

1 1zic¢ka cukru

1 1zice rozpusténé Rama Creme Bonjour méslova pochoutka
1 vejce

1 Izice mléka

120 g maku

200 ml mléka

50 g cukru

2 Izice drcenych piSkot nebo suSenek

1 dle chuti citronova kura, mleta skofice

na ozdobeni mlety pernik, mouckovy cukr, rozpusténd Rama Creme Bonjour maslova pochoutka

Postup

Té&sto: Z mléka, 1zicky cukru, 1zice mouky a drozdi pfipravime kvasek (nebo pouzijeme suSené drozdi, které
vmichame do mouky). Do misy prosijeme mouku, osolime a lehce vmichame brambor. Pfidame Ramu,
kvasek a zpracujeme vlacné tésto. Piikryté nechdme na teplém misté vykynout. Napln: Do hluboké panve
nasypeme mak, piskot. Drobecky, cukr a vSe nasucho kratce oprazime. Zalijeme mlékem, pfidame citr. kiru,
skofici, rum a michame do zhoustnuti (odpatreni mléka). Z vykynutého tésta vykrajujeme lzici ,,bochanky*,
které prendavame na pomouceny val, kazdy lehce rozmackneme a naplnime makovou hmotou. Pecivalky
uzavieme, zakulatime a ddme na vymastény plech (nebo pecici papir). Potfeme vajickem rozmichanym se
1Zici mléka a nGizkami nastithneme do kiiZe. Nechame jest¢ 15 min. vykynout a peceme pii 170 oC dozlatova.
Pfed podavanim pecivalky napafite a horké potiete Ramou a posypte strouhanym pernikem (Ize vynechat) a
cukrem.
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