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Hov¢ézi vafené s jemnou pazitkovou omackou

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky
Autor: Kaufland

Suroviny

600 g hovéziho masa

3 kostky zeleninového bujonu
1,51 vody

hotovou jisku svétlou

70 g Cerstvé pazitky

200 ml zakysané smetany

Postup

V 1,5 1 vafici vody rozpustime kostky zeleninového bujonu. Do vyvaru vlozime hovézi maso, které po uvatreni
domékka vyjmeme. Vyvar zahustime svétlou jiSkou do husté omacky. Pfiddme jemné sekanou pazitku a podle
potieby zjemnime zakysanou smetanou. Maso nakrajime na platky a ptelijeme pazitkovou oméckou.
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