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Mangové chutney

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

750 g zralych plodli manga
1 cibule

1 strouzek ¢esneku

50 rozinek

5%

1 1zicka koriandru
100 g cukru

sul

mlety zazvor

0,12 1 vinného octa

Postup

Rozinky vypereme, osu§ime a s kofenim roztluceme v hmozdifi. Smichdme s mangem, cibuli, cesnekem,
zalijeme octem, pii mirné teploté za stalého michani 20 minut povaiime a nechame vychladnout.

Poznamka

Podavame k masovym knedlickiim v omacniku.
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