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Vinna omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 1 bilého nebo cerveného vina
100 g nerafinovaného cukru

1 ks bobkového listu

5 kulicek pepie

2 kuli¢ky nového koteni

3 ks hiebicku

0,2 1 vyvaru bez tuku

1 1zicka Skrobové moucky

Postup

Cukr zkaramelizujeme, zalijeme trochou vyvaru, vinem a rozvatime. Pfiddme kofeni a zvolna vatime dokud se
objem omacky nezmensi. Omacku mizeme zahustit Skrobovou mouckou rozmichanou v troSce vody a vSe na
zavér kratce povatfime. Jeste teplou omacku scedime.
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