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Krali¢i kapsa s knedli¢ky a ¢ervenym zeli

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 stehenni krali¢i fizky
4 $palicky uzené krkovicky
2 vejce

150 g hrubé krupice

2 varené brambory

1 houska

zelena petrzelka

1 hlavky Cerveného zeli
150 ml ¢erveného vina

1 jablko

cukr stl

kmin

Postup

Krkovici nakrajime na kostky a polozime na naklepany a osoleny fizek. Zabalime, sepneme a naskladame do
pekacku. Okminujeme a peCeme asi 25 minut na 220 C.

Knedli¢ky pfipravime takto: ze strouhanych vafenych brambor, roz§lehanych vajec, housky, krupice, petrzelky
a soli vypracujeme tésto, ze kterého tvotime valecky. Ty zavatfime 8 minut ve slané vod¢. Poddvame s
cervenym zelim duSenym s jablky na ving.
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