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Varene, vychlazen¢ brambory s masem

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8 starych, vafenych brambor
2 kufeci prsa

Zampiony

1 porek

1 cibule

4 strouzky Cesneku
majoranka

oregano

bazalka (Cerstva)

pepf bily

sul

1 ks bujonovée kostky
Skrobova moucka

150 g strouhaného syru
olivovy olej

2 vejce

1 kelimek smetany light
strouhanka (na vysypani)

Postup

Maso nakrédjime na nudlicky a obalime ve Skrobové moucce. Na panvi osmahneme na kolecka nakrajenou
cibuli a porek, pfiddme nakrajené Zampiony, propasirovany ¢esnek a koteni. Na druhé panvi orestujeme maso
a ptidame ho do prvni panve k zeleninové smési. Zapékaci misu vymastime a vysypeme strouhankou. Na dno
poklademe kolecka nakrajenych uvatenych brambor.Osolime, opeptime, pfiddme smés z panve a posypeme
strouhanym syrem. Tento postup opakujeme, dokud ndm staci ingredience. Misu vlozime do pfedehiaté trouby
(180 stupiitt) a cca 10 minut pe¢eme. Nakonec vSe zalijeme rozSlehanymi vejci se smetanou a pe¢eme
dozlatova.
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