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Plnéna kureci stehna

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kufteci stehna

6 krajicka tmavého toustového chleba
300 ml mléka

2 vejce

200 g kysaného zeli
2 strouzky Cesneku
1 cibule

slanina

sul

majoranka

tymian

Salvgj

maslo

Postup

Toustovy chléb namoc¢ime do mléka, pfidame vejce, osolime, opepfime, pfidame bylinky, kofeni, utfeny
cesnek, najemno nasekanou cibuli, slaninu a kysané zeli. Ve dobfe promichame a touto smési plnime
stehynka. Mirné posypeme grilovacim kofenim a ddme péct na masle. Podle potieby podlévame, asi v
poloving ptfiddme na platky pokrajené brambory a dopékdme. Zdobime porkem a petrzelkou.
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