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Visnove palacinky

Kategorie: PalaCinky/livance
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Tésto:

100 g hladké mouky

1 vejce

300 ml ml¢ka

sul

mata

Népln:

1 konzerva visni

0,5 1zicky mandlové esence
skoftice

hiebi¢ek

2 1zice skrobové moucky
2 1zice cukru

15 g prazenych mandli
Slehacka (na zdobeni)

Postup

Smichame mouku, stil, najemno posekanou matu, vejce a mléko.Vyslehame na hladké tésto, z kterého peceme
tenké palaCinky Visné i se Stavou vlijeme do hrnce a pfiddme mandlovou esenci, skofici, hfebic¢ek, Skrobovou
moucku, podle potifeby vodu a vafime, dokud hmota nezhoustne. Vychladlou hmotou natirame palacinky,
zavineme, posypeme mouckovym cukrem, prazenymi mandlemi a zdobime §lehackou.
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