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Karamelovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 vajec

240 g cukru krupice

240 g hrubé mouky

1 kondenzované slazené¢ mlé¢ko
300 g masla

vyloupané mandle

Postup

Korpus pfipravime utfenim vajec, cukru a poloviny mnozstvi mouky. Za stdlého michéani pfisypeme zbytek
mouky, promichame a vzniklé té€sto nalijeme do méslem vymazané a vysypané dortové formy. Dame péci.
Krém si pfipravime takto: 2 hodiny vatime konzervu kondenzovaného mléka a druhy den ho spolecné s
maslem vyslehdme do hladkého krému.

Korpus rozkrojime, namazeme uvniti i zvenku krémem a zdobime spafenymi, oloupanymi a oprazenymi
mandlemi.
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