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Vepiova pecinka s tunakovou majonézou

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2,5 kg veptovée kotlety

6 strouzki ¢esneku

rozmaryn

citron

50 ml oleje

250 g konzervovaného tunaka v oleji
50 g ancovicek

50 g kapart

sul

pepr

2 1zicky sekané zelené petrzelky
2 citrony

Postup

Nejprve smichame ¢esnek, rozmaryn, pepf, olej a vSe vetfeme do masa, které nechame 24 hodin odlezet. Pak
maso osolime a peceme na pekaci s pecici miizkou asi hodinu a ptl. Potom vyjmeme mftizku a maso zalijeme
citronovou Stavou a vypekem. PeCeme az do zmeknuti. Maso krdjime na platky za studena. Tunidkovou
majonézu pripravime naslehanim Zloutk, oleje a citronové Stavy. Pfidame kapary, ancovicky s citrénovou
Stévou a tunaka. Zdobime ancovickami, kapary a petrzelkou.
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