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Nadivany kapr

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kapr (po 2 kg)
50 g slaniny

maslo

Nadivka:

2 vejce

100 g sterilovanych zampiont
1 housky

1 IZice mléka

2 strouzky Cesneku
1 Izice masla

sul

Postup

Do zm¢klého masla ptidame vejce, nakrajeny cesnek, Zampiony, namocenou a vymackanou housku, stil a
nasekanou petrzelku. Smés promichame a naplnime ji vykuchaného a osoleného kapra. V pekacku rozpustime
kosti¢ky slaniny, vlozime rybu, poklademe platky masla a upeceme. Podavame se Stouchanymi brambory.
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