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Bazant na viné

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 bazant
maslo

1 mensi celer
3 mrkve

1 petrzel

2 cibule

1 zakysand smetana
nové koreni
bobkovy list
0,5 1 bilého vina
cukr

sul

pept

Postup

BaZanta osolime a opepfime zvenku i1 zevnitf. Pfidame ociSténou, nakrajenou zeleninu a koteni, podlijeme
vinem a dame péci asi na 1,5 hod. Mezitim prelévame vinem. Poté mékkého bazanta vynddme a
rozporcujeme. Zbyly obsah pekace rozmixujeme a ptidame zakysanou smetanu a maslo. Dle chuti miizeme
piisladit. Naporcovaného bazanta na talifi pfelijeme omackou a podavame s knedlikem.
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