
www.netkucharka.cz

Sojová křidýlka a plněné žampiony

Kategorie: Drůbeží maso

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
8 ks kuřecích křidýlek
6  stroužků česneku
sojová omáčka
med
olej
8  větších žampionů
klobása
150 g tvrdého sýra
8  velkých plátků slaniny

Postup
Křidýlka marinujeme 2 dny ve směsi ze sojové omáčky, česneku, medu a oleje. Pak grilujeme. Podáváme s
plněnými žampióny. Ty připravíme takto: Žampiony očistíme, uřízneme nožky a kloboučky plníme kolečkem
klobásy a nahrubo nastrouhaným sýrem. Omotáme slaninou a grilujeme.
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