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Pesto

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 baleni Sirokych nudli taglietelle

olivovy olej

1 bazalka v kvétinaci

1 miska susenych hub - nejlépe hiibky nebo lesni smés
10 strouzkii ¢esneku

polévkové koteni

piniové ofisky

sul

2 feferonky

200 g parmazanu

pepft cely

Postup

V tfeci misce rozetieme listky bazalky se 1zickou polévkového koteni. Strouzky ¢esneku nakrajime na platky.
Susené houby povaiime ve slané vod¢€. Parmazan nastrouhdme. Piniové ofisky nasekame. Nudle uvatime,
proplachneme a nechame okapat. Ve vétsim mnozstvi olivového oleje orestujeme na platky nakrajeny esnek
a feferonky. Poté pfidame obsah tfeci misky, odkapané povafené houby a tésné pied koncem piniové ofisky.
Smés klademe na nudle, promichdme, posypeme parmazanem a cernym pepiem.
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