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Jable¢né chutney

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

Jable¢né chutney

Suroviny:

8 velky jablek

250 g (1,5 salku) hnédého cukru
900 ml (3,5 salku) ovocného octa
30 g Cerstvého oddenku z4zvoru, jemné nasekané¢ho nebo nastrouhané¢ho
0,5 cibule

3 strouzky ¢esneku, rozdrcené

2 1zi€ky soli

2-3 1zi¢ky chilli prasku

125 g (0,75 8alku) rozinek

Postup

Postup ptipravy:

Jablka oloupeme a nakrajime na koleCka nebo mésicky a v hrnci je smichame s cukrem a octem a tuto smés
uvedem k varu. Zakryjeme poklici, snizime plamen a dusime, az jsou jablka mékka. Pfidame zazvor, cibuli,
svlj objem, zahustime ji. Behem zahustovani musime smési stale michat. Kdyz chutney ¢astecné zchladne,
uchovame je ve vickem uzavienych sterilizovanych skleni¢kach. Celkem z ndsady vyrobime 6 salkd, 1,5 litru
chutney.
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