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Dezert Suzette

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Tatiana KicoSova

Suroviny

7 vajec, Stava z 0,5 citrona

200 g jemného krystalového cukru

180 g polohrubej muky

marhul'ovy lekvar

1 skatula detskych piskot

150 g posekanych orechov

150 g hrozienok, 2 dl rumu

1 litrova konzerva marhul'ového kompdtu aj so stavou
5 vajec, 200 g cukru, 300 g masla

Postup

Zitky vymiesame s kry$talovym cukrom dopenista. Priddme citrénovii §favu, vy§lahany tuhy sneh z bielkov a
po Castiach polohrubti muku. Spolu zl'ahka premieSame. Cesto na vymastenom plechu upecieme vo vyhriatej
rare. Po upeceni a vychladnuti potrieme cesto marhul'ovym lekvarom. Rovnomerne rozotrieme plnku,
potrieme krémom a vrch kolac¢a ozdobime cokoladovou polevou.

Plnka: Konzervu marhulového kompotu aj so Stavou zmieSame s detskymi piskotami, posekanymi orechmi,
hrozienkami a rumom. Vsetko spolu zmieSame a nechame v chladnicke odlezat’.

Krém: Celé€ vajcia s cukrom §'ahame nad parou do zhustnutia. Po vychladnuti ich primieSame po lyZiciach do

vymieSan¢ho masla.
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