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Bramborové pagacky

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

700 g hladké mouky
300 g brambor

250 g rostlinného tuku
150 g tvrdého syra

3 polévkové 1zice cukru krupice
3 Zloutky

50 g masla

40 g drozdi

1 vejce

olej

kmin

sul

Postup

Brambory uvaite ve slupce, nechte je vychladnout a nastrouhejte. Z proseté mouky, tuku, brambor, cukru,
zloutk, 1zicky soli a rozdrobeného drozdi vypracujte tésto, ptikryjte je utérkou a nechte na valu kynout asi 30
minut. Potom tésto rozvalejte, tiikrat prelozte a znovu rozvalejte na plat silny asi Smm. Potiete ho
rozpusténym maslem, posypejte nastrouhanym syrem, pielozte a znovu rozvalejte. Z té€sta vykrajujte kulaté
pagacky, potiete je rozSlehanym vejcem, osolte a posypejte kminem. Pagacky vyrovnejte na plech vymazany
tukem a pecte ve vyhtaté troub¢ asi 25 minut.
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