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Kubanska grilovaci omacka Mojo

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

125 Cerstvé pomerancove Stavy

2+- 1zi€ky omacky z palivych papricek jeko je Tabasco
2 1Zice posekané petrzelky

2 1Zice na jemno posekaného Cesneku

Na 375ml

50 ml Cerstvé citronové stavy

1 1zicka pomletého fimského kminu

125 ml olivového oleje

stl a pept podle chuti

Postup

Rozehtét olej na nizkém ohni a ptidat cesnek. Sundat s ohn€é. Dohromady naslehat petrzelku, fimsky kmin,
pomeramcovou a citronovou Stavu, tabasco omacku a nakonec olej. Ochutit v§e podle chuti a nechat vychladit
v chladnicéce, kde omacka vydrzi az jeden tyden.

P.S. Mojo je klasicka omacka z Kuby, kde se podava skoro se v§im. Je vyborna s jednoduse grilovanym
kufetem, rybou, hovézim a jehné¢im.
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