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Domaci Hoisin omacka

Kategorie: Kofenici smési
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

2 1zi¢ky kukuti¢ného oleje

2 Cesneky, rozmackané

4 suSengé, palivé, Cervené papricky

0,5 hrnku "neslazené pasty z Cervenych fazoli” z Labuznika
1 1zicku soli

0,5 hrnku cukru

2 1zice sdjové omacky

3 Izice vody

3 Izice destilovaného octa

Postup

V malém kastrolku rozehtat olej, pfidat papricky a ¢esnek. Smazit asi po 2min. na stfednim ohni, az vSe zacne
vonét a ¢esnek je trochu nahnédly (pozor, nespalit).

Vyjmout papric¢ky. Pridat pastu, dobie promichat, ptidat dal¢i ingredience, promichat a na mirném ohni dusit
po 20-30min., aZ omacka trochu zhoustne.

Rozmixovat, nebo utfit ru¢né na hladkou omacku. Nalit do sklenic¢ky s t€snym uzdveérem a skladovat v
chladni¢ce na pouziti k ptipravé ¢inskych pokrmii.

Recept na 0,75 hrnku.

Ptivodni kuchyni tohoto receptu je Cina
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