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Pecené kureci stehno

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kufteci stehna
100 g slaniny

4 housky

2 vejce

1 1Zice masla

1 Cerstva feferonka
150 g mlad¢ cibulky
0,5 mensiho celeru
grilovaci kofeni

sul

mlety pept
muskatovy kvét
100 g olej

1 dl bilého vina

2 1zice mléka

Postup

Kufeci stehna osolime, opepiime a proSpikujeme polovicni ddvkou slaniny. Posypeme grilovacim kotfenim a
nechame odpocinout alesponi 1 hodinu. Stehna opeeme na oleji spole¢né s pokrajenym celerem. Vse
zastiikneme vinem a dame péci do trouby. Pfi peceni podlévame vodou. M¢kka stehna vyjmeme a Stavu
piecedime. Housku nakrajime na kosticky a zvlhé¢ime mlékem. Pfidame utfené zloutky s maslem, pokrajenou
feferonku, cibulku, rozSkvatrenou slaninu a nakonec vmichame snih z bilkti. Alobal potfeme maslem a nadivku
naklademe na néj. Vytvotime valecek a nadivku upeceme v troubg.
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