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Cesnecka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

1 1 vody

6 strouzki ¢esneku

1 IZice tuku

sul

pept

polévkové kofeni (magi)
4 vejce

4 platky chleba

tuk na smazeni

Postup

Vodu s prolisovanym ¢esnekem, soli, pepfem, polévkovym kotenim a tukem ptivedeme do varu a chvilku
povaiime. Do kazdého talife rozklepneme jedno vajicko, které zalijeme pfipravenym vyvarem s nasekanou
petrzelkou ¢i pazitkou. Podavame s osmazenym chlebem, nakrajenym na kosticky.
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