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Nepeceny dort s ovocem (bezlepkovy)

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400-500 ml smetany na §lehani

2 bal Smeta-fixu Dr.Oetker (ztuzovac slehacky)

500 g mekkého tvarohu

1 kelimek (250 ml) zakysané smetany

4 PL mouckového cukru

100 ks bezlepkovych piskott (viz predchozi recept)

Oblibené cerstvé nebo kompotované ovoce (napf. merunky, mandarinky)
maslo na vymazani formy

kokosova moucka na vysypani formy

kokosovéa moucka na ozdobeni dortu

Postup

1. Smetanu vySlehdme se Smeta-fixem do tuha. Tvaroh, zakysanou smetanu a cukr vyslehame a po lzicich
pfimichame k tvarohové hmot¢ i Slehacku. 2. Dno dortové formy o priméru 26 cm vymazeme maslem a
vysypeme kokosem. Pokud pouzivame kompotované ovoce, nechame ho dobte okapat, pokud ovoce Cerstvé,
pfedem ho omyjeme, oCistime a nakrajime na malé kousky. Dno formy vylozime vrstvou piskotti a nasledné
sttiddme vrstvy: Slehackovou ndpln —ovoce — piskoty, dokud ndm nedojdou suroviny. Posledni fada jsou
piskoty. 3. Dort pfikryjeme potravinovou folii, zatizime a dame do lednice pfes noc. 4. NoZem uvolnime
okraj formy, pfiloZime servirovaci talif, rozevieme okraj formy a dort opatrn¢ oto¢ime na servirovaci talif.
Dort posypeme kokosem. TIP: Obména vzhledu tohoto dortu: posypat dort kakaem a ozdobit Slehackou,
piipravenou ze Slehacky v prasku Dr.Oetker podle ndvodu na obalu. TIP 2: Ze stejnych surovin s pouZitim
polovi¢ni davky mitizete ptipravit i pohary do misticek.
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