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Divocak na kari s ofechy

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 1zicky skofice

1 citronu - $t'ava z

2 dl hovéziho vyvaru

1 velka cibule nakrajend najemno

1 2 1Zice strouhan¢ho tvrdého chleba na zahusténi

1 1Zice vlasskych ofechil nasekanych na drobné kousky
1 1zicka kari

na $picku noze chilli, nebo nasekana chilli papricka
1 kg masa z divocaka (plecko, kyta, bok)

olej - na dno panve

pept

sul

Postup

Odlezelou a omytou zvéfinu nakrajime na vétsi kostky, osolime, opepiime a opékame na oleji, az pusti Stavu.
Pak ptiddme kari, chilli, citronovou $t'avu, nechame zasmahnout a ptidame nakrdjenou cibuli a nasekané
ofechy. V§e promichame, pfilijeme vyvar a dusime dome¢kka. Podle potieby podlévame vyvarem nebo vodou
b&hem duseni. Stavu zahustime chlebem smichanym se skofici.

Doporucena ptiloha: duSena ryze s cibuli a hiebickem, salat ¢i kompot.
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