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Houbovy Spiz

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

asi 12 hlavi¢ek muchomiirek rizovych (nebo bedel cervenajicich ¢i vysokych)
20 dg anglicke slaniny

4 cibule

4 platky eidamu silé asi 8 mm (rozumi se platek z cihly)

na trojobal:

hladkd mouka

3 vejce

trochu piva

strouhanka

olej na smazeni

Postup

Postup je asi zfejmy jiz z rozpisu ingredienci. Vezmeme Spejle dlouhé asi 15 cm a napichujeme stiidave
hlavi¢ku houby, platek slaniny, kolecko cibule a platek syra. Za¢indme a kon¢ime houbou. Tyto miniSpizy
obalime v trojobale a osmazime v oleji (pokud dava nékdo prednost fritéze, je to samoziejmé jednodussi).
Houby ani vejce na obaleni nesolime, protoze houby by nasdkly moc oleje. Osolime az na talifi.
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