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Marinované Zampiony

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

2 strouzky

sul

tymian

2 ks citron

pept mlety

3 ks Salotka

125 ml bilé vino

4 1zice olivovy olej
0,5 svazecku - sekana petrzelka
500 g malé zampiony

Postup

Salotku s Eesnekem oloupeme a nasekame. Oba citrony vy$tavime. Na panvi rozpalime olivovy olej a alotku
s cesnekem a petrzelkou nechame zesklovatét. Vse podlijeme bilym vinem a citronovou §tdvou a nechame
vzkypét. Zmirnime teplotu, smés osolime, opepiime a pridame tymian. Houby ocCistime, ale neomyvame, a
vloZime je na panev ke smési cibule, ¢esneku a bylinek. Restujeme zhruba 10 - 15 minut, odstavime a
nechame vychladnout. Podavame s Cerstvym bilym pecivem.
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