Skvarkové placky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: lab 24864

Suroviny

1 sacek instantniho drozdi
Ingredience::

2 PL smetany

2 Zloutky

0,5 CL soli

150 ml mléka

200 g ml. skvarka

350 g hl. mouky

bilek na potfeni, mouka na podsypani

Postup

Ptiprava:

Suroviny dame do nadoby v peci na chleba, tekuté ptisady dospod, na to mouku a tpIn€ navrch drozdi.
Zapneme program na vytvoreni tésta a nechdme cely program prob&éhnout, véetné kynuti.

Vykynuté té€sto dame na val, ktery jsme posypali moukou, vyvalime na tenkou placku, sloZime na ¢tvrtinu a
nechame 30 minut odlezet. Znovu tence vyvalime, slozime a opét nechame 30 minut odlezet. Postup jesté
jednou zopakujeme / vyvalujeme celkem 3x /. Nakonec tésto vyvalime na vySku 1 cm a sklenkou vykrajujeme
kolecka. Narovname na plech a nechame vykynout, povrch ozdobime zatfezy ostrym nozem, potfeme
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rozSlehanym bilkem a pti 180°C peceme asi 25 minut.
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