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Kufe na kari s hermelinem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::
1 kute naporcované nebo jen nejlepii casti kutratka (kuteci stehna s klizi, kufeci prsa s kiizi), 2 ks hermelinu, 1
kelimek smetany 33% (250 ml), stl, *kari, kofeni na pecené kute (pokud je tam stl, jiZ nesolit*)

Postup

Postup ptipravy: Kuie naporcujeme, osolime (popiipadé mizeme pouzit kofeni na kute) a posypeme kari
(podle toho, kdo jak ma rad). Vyskladame do zapékaci misky nebo varného skla. Poklademe nakrajenym
hermelinem a pokladmeme platky masla (nemusi byt). Zalijeme smetanou a pec¢eme piikryté 45 min. do
zmé&knuti. Poté odkryjeme a dopeCeme kircicku.

Podavame s americkymi brambory, vafenymi brambory, ryzi.
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