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Bramborové knedliky se Svestkovou omackou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Bramborové tésto: 500 g vafenych brambor, 1 vejce, 1 1zi¢ka soli, 150 g hrubé mouky, 1 1zicka prasku do
peciva

Nadivka:

0,5 cibule, 150 g uzené¢ho masa, 2 Izice strouhanky

Svestkova omacka: 70 g masla, 30 g hladké mouky, 0,5 1 vody, 4 1zice povidel, 50 g vlasskych ofechd, 50 g
rozinek, 1 1Zice cukru, 1 1zi¢ka vanilkového cukru, sil, citronova kira

Postup

Postup ptipravy: Cibuli nakrdjime, pfiddme na kostky nakrajené uzené¢ maso a osmazime, vmichame
strouhanku a nechdme vychladnout. Brambory pomeleme nebo rozmackame, pfiddme suroviny na tésto a
vypracujeme. T¢€sto rozvalime a rozkrajime na ¢tverce, které naplnime nadivkou, uvatime ve slané vod¢. Z
masla a mouky udélame svétlou jisku, ptidame vodu, povidla a nasekané ofechy s rozinkami a vSechny dalsi
suroviny do omacky, za stdlého michéni vafime 10 minut.
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