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Houbové ragi s rajcetem

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com 00055

Suroviny

Ingredience:
cerstveé hiibovité houby, 0,51 zeleninového vyvaru, 1 vétsi cibule, Cesnek, slanina, smetana, 4 rajCata, tymian,
bily pepf, stl, solamyl a citronova §tava

Postup

Ptiprava:

V hrnci rozpustime slaninu nakrajenou na kosticky, ptidame cibuli nadrobno a nechame zesklovatét.
Piihodime houby nakrijené na vétsi kousky spolu s ¢esnekem nasekanym na jemno (Eesneku dle chuti, ale
nepiehanét - tak 1 az 2 strouzky) a lehce osmahneme. Ptelijeme vyvarem, pfiddme tymidn (nejlépe Cerstvy),
opepiime, osolime a dusime. Kdyz houby zméknou pfidime oloupana nakrajena rajCata zbavena vnitinich
mekkych ¢asti (zrnicek nebo co to je). Prilejeme smetanu s trochou skrobu pro zahusténi a jesté tak 10 min.
dusime bez poklice, abychom odvafili pfebyte¢nou vodu. Nakonec zaképneme trochou citronové stavy.

Doporucena ptiloha:
bila bagetka a samoziejmé pivo
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