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Nadivana kureci rolada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com 00078

Suroviny

Ingredience:

1 veétsi kute

4 housky

2 vejce

1Zice masla

2 dl mléka

50 g oloupanych mandli
Spetka muskatového kvétu nebo vegety
kari

sul

petrzelka

Postup

Ptiprava:

Ocisténé a vykuchané kute rozkrojime pod¢l pateie, maso sejmeme ze Zeber a vykostime tak, abychom ziskali
plat masa, v mise utfeme zloutky s rozehfatym maslem a Spetkou soli.

Housky nakrajime na kosti¢ky, polijeme mlékem a nechdme nasdknout. Pak je pfimichame ke Zloutktim s
maslem. Okofenime muskatem nebo vegetou, pfidame strouhané mandle, nasekanou petrzelku a tuhy snih z

bilku.

Sm¢és naneseme na osoleny plat masa z kuiete, svineme ho do rolddy a zabalime do dvou archti alobalu,
utésnime aby nevytekla Stdva, dame na pekac, podlijeme vodu a pe€eme v horké troubé asi hodinu.

Doporucena ptiloha:
Orestované brambory a sklenka archivniho bilého (nebo snad zase pivo? :))
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