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Kure podle Bédi Zelenky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com 00127

Suroviny

Ingredience::
Kuie

suché bilé vino
rizna koreni

Postup

Ptiprava:

Kufte a jesté 1épe kufata, neZ navlékneme na roZen, svazeme uzenaiskym provazkem. Pak si ze suchého bilého
vina (litr na jedno kute) a koteni (grilovaci kotfeni, indické koteni, riizné dalsi) podle fantazie vyrobime smés,
kterou natahujeme do stiikacky a pomoci jehly vpravujeme nejprve pod kiizi a pak hloubé&ji do masa az ke
kosti.

Délame to postupné za stalého roznéni.
Pod opékana kurata musime dat misku, do které zachytavame odkapavajici stavu. Ta sama o sobé¢ jen s

chlebem chutna bajecné. Za hodinku je pokrm pfipraven a je to delikatesa na druhou! :)

Doporucena pitiloha:
Cerstvy chlebik a ... mam to fict? fakt? .... no jasné ze pivo :))
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