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Nalozeny hermelin ala Jamajka

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com 00137

Suroviny

Ingredience:
4 hermeliny, 1 vétsi cibule, 4 olivy, ¢esnekova pasta, olej, Cervend paprika sladka, provensalska pasta nebo
koteni

Postup

Ptiprava:

Hermeliny rozkrojime podélng. Jednu polovinu natfeme zevnitt provensalskou pastou (nebo posypem
provensalskym kofenim), druhou natfeme ¢esnekovou pastou, polozime kolecko cibule a rozptilenou olivu.
Ptiklopime druhou ptlkou hermelinu a ddme do sklenice. Lehce zaprasime cervenou paprikou na povrchu.
Zalejeme olejem a dame do lednice uleZet na par dni (zélezi na zralosti hermelinu). Cilovou chut’ této
speciality muzete ochutnat v pivnici Jamajka, Staropramenna 23, Praha 5 - Smichov (3 minuty od And¢la).

Doporucena ptiloha:
Pivo v Jamajce.
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