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Zapecené brambory s nivou a broskvi

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

brambory

veptfového masa (na steaky)
cibule

cesnek

broskev

smetana

syr s modrou plisni (niva)
eidam

sul

pept

Postup

Postup piipravy: Nejprve vymazemé zapékaci misu tukem, poté do ni vlozime prvni vrstvu brambor
nakrajenych na kolecka a tyto posolime. Poté piiddme nakrajenou cibuli a posypeme strouhanym eidamem.
Pribézné polévame smetanou. Vepiové maso mirn€ naklepeme, osolime a opeptime a potfeme drcenym
(strouhanym) Cesnekem a poklddame do misy. Broskev (broskve) nakrajime na mési¢ky a udélame z nich
vrstvu po celé plose misy. Opét zalijeme smetanou. Posledni horni vrstva - musi byt po celé ploSe - se sklada z
nadrobené nivy, kterou mizeme doplnit strouhanym eidamem a opét zalijeme smetanou. Zapékame v
predehiaté troube na 200 °C dle libosti dlouho.

Tip: na posledni ptilhodinku nechavam zapékaci misu otevienou, vrch bude pékné do zlatova a kiupavy.
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