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Malinovo-meruňkový moučník

Kategorie: Moučníky

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
Ingredience:
6  meruněk
miska malin
125 g hladké mouky
3  vejce
4 lžíce cukru
1 dl šlehačky
50 g bílého jogurtu
80 g másla
sůl

Postup
Postup přípravy: Mixujeme změklé máslo se 3 lžícemi cukru a špetkou soli. Potom přidáme 2 vejce a mouku.
Těsto nalijeme do formy o průměru 20 cm vyložené pečícím papírem. Omyté meruňky nakrájíme na tenké
plátky a s malinami naskládáme na těsto. Smícháme zbylý cukr s vejcem, šlehačkou a jogurtem a nalijeme na
ovoce. Pečeme v předehřáté troubě na 180 °C asi 40 minut.
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