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Piskotoveé kornoutky

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 Tésto: 0,5 hrnku polohrubé mouky (1 hrnek =
5 dl)

3 vejce

3 Izice krystalového cukru
0,5 hrnku praskového cukru
Népln:

0

5 hrnku praskového cukru
500 ml smetany ke Slehani
ovoce podle chuti
cokoladova poleva

Postup

Postup ptipravy: 0,333333333333333 hrnku vody s krystalovym cukrem ptivedeme k varu a uvatime husty
sirup. Nechdme vychladnout. Vejce vySlehdme s praSkovym cukrem, vmichdme mouku. Za stdlého michéani
ptilejeme sirup. Na vymazany plech 1zici klademe kopecky, které jemné rozetfeme na tenké placky (dadme
pozor, aby se nedotykaly). Primér placek je asi 10 cm. Upeceme pii teploté 190 °C asi 10-15 minut (aby byly
sttedn¢ tmavée upecené). Horké placky ihned stoc¢ime do kornoutkt (jen pfehneme pies sebe) a nechame
vychladnout. Smetanu vySlehame s cukrem a kornoutky naplnime. Nahote do nich pozapichujeme kousky
rtizného ovoce. Kornoutky ozdobime ¢okoladovou polevou cik-cak.
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