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Kufte se zeleninovou nadivkou a bylinkovym maslem
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Narocnost:

Autor:

Suroviny

Postup

Zeleninu nakrdjime na vétsi kostky a smichdme s lu€inou rozetienou se soli a pepfem. Touto nadivkou
naplnime oc€isténé kufe.

Zmgklé maslo vySlehdme a smichame s nasekanymi bylinkami, soli a pepfem. Bylinkové maslo vetfeme pod
kazi kufete, behem peceni se pekné rozpusti a vsdkne do masa. Kufeti svazeme nohy, vlozime do pekace
spolecné s ranymi bramborami nakrajenymi na ptilky, pe€eme prvnich 10 minut na 200 °C, pak pii 170 °C
dopékame cca 1 hodinu dokud neni kufe mékké a propecené. Béhem peceni kuie prelévame vypecenou
Stavou, poptipad¢ trochu podlijeme vodou.
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