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Suroviny

POTREBUJETE:

1 velkou bramboru

1 Izici olivového oleje

1 malou cibuli, nakrajenou
platky na

1 feferonku

6 vajec

hrst strouhaného tvrdého syra
stl a pept

Postup

1. PRIPRAVTE SMES
Nakrajejte bramboru na osm
klinkt; nemusite se obtézovat

s loupanim. Feferonku zbavte
seminek a nakrajejte na nudlicky.
Na nepftilnavé panvi rozpalte olej,
vhod’te brambory a za ob¢asného
promichani je ¢tvrt hodiny az
dvacet minut pecte. Mély by byt
zlatavé a uvniti propecené (pokud
panev prikryjete pokli¢kou,
budete mit hotovo rychleji). Pak
brambory vyjméte z panve a dejte
na ni smazit cibulku. Jakmile
zezlatne, ptidejte feferonku a po
chvili i bramboru.

2. NECHEJTE ZAPECT
Rozbijte vejce a zalijte jimi
bramborovou sm¢s. Osolte

a opepiete. Az vam vejce budou
pripadat hotové, posypte je syrem
a nechte chvili zapéct. Podavejte
nakrajené na klinky, nejlépe
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se zeleninovym salatem anebo
s dusenymi fazolemi.

Strana 2/2



