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Kuieci smés s chilli omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g kufeci prsicka
sojova omacka

stl a pept

olej na smazeni
Ingredience::

300 ml rajsky protlak
1 ks cibule

100 g hladk4d mouka

slamyl
chilli

Postup

Nejprve omyjeme kufeci maso a osusime ho. Poté maso nakrdjime na nudlicky, které smichame se solamylem
a sojovou omackou. Dame do chladu alespon na 30 minut.

Na wok panvi rozpalime olej a kufeci nudlicky zprudka opeceme ze vSech stran. Poté maso vyjmeme z panve
a dame na ni na kolecka nakrajenou cibuli a také ji zprudka opeceme. Pfidame rajsky protlak, sil, pepf, chilli a
vSechno promichame. Vzniklou omacku miizeme zahustit hladkou moukou. Kufeci nudlicky nakonec vloZime

do omacky a prohiejeme.

Miizeme podavat s ryzi, kroketami, nebo
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