Domaci ¢okolada

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: internet

Suroviny

250 g ztuZeného tuku

250 g cukru

80 g kakaa

2 1Zice vanilkového pudingu
1 vanilkovy cukr

Postup

Tuk rozpustime ve vodni l4zni a po 1zicich pfidavame smichané piisady. Michdme dokud se cukr dobfe
nerozpusti a hmota neni hladk4. Nevafime! Hotové nalijeme do malych formicek na cokolddu a nechame
ztuhnout. Pak vyklopime do papirovych kosickl.Pro obménu lze pfidat do smési strouhany kokos nebo sekané
mandle, pfipadné ““utopit™* plilku mandle v nalité formicce. Pozn.J4 €okolddu rovnou leju do malickych
papirovych kos$ickd a nemusim ani umyvat formicky. Abych méla vic druht, tak ddvam do kosicku pied

www.netkucharka.cz

zalitim suSené Svestky, merunky, kusy ofechi, rozinky atd.
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