www.netkucharka.cz

Lostické kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: V. Starman

Suroviny

1 kuie

200 g olomouckych tvarizka
15 dkg anglické slaniny
palicka Cesneku

4 jablka

sul

olej

Postup

Omyté kufe vymazeme zevniti utfenym ¢esnekem. Dutinu zaplnime smési pokrdjenych tvartzki se slaninou a
dobfte zasijeme. Kufe na povrchu lehce osolime, polozime ho do pekéce s olejem a obloZime polovinami
neoloupanych jablek. V troubé& upeceme. Dle potieby podlévame. Jednotlivé porce podavame spolu s
pecenymi jablky a s bramborem.
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