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Kuratko na estragonu s hermelinem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 mensi kufe

100 g masla

10 malych cibulek

1 salek Cerstvého estragonu
1 hermelin

sul

zeleny drceny pept
suSena citronova kira
150 ml bilého vina
Ptiloha:

bylinkova ryze

Postup

Kufe osolime, obalime v drceném zeleném pepfi a opeceme na pekacku na masle spolu s malymi cibulkami.
Cibulky vyjmeme z pekace a ddme stranou. Do dutiny kufete nasypeme 0,5 mnozstvi estragonu a na kostky
nakrajeny hermelin. Uzavieme jehlou a ddme péci. Zbytek estragonu smichame s vinem a citrénovou kirou.
Touto smési kufe ¢aste€né potirame a podlévame. K jiz hotovému kufeti vratime cibulky a jeSté prohiejeme.
Kufe naporcujeme a podavame oblozené cibulkami a bylinkovou ryzi.
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