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Suroviny

vajec - tésto:

6 1zic cukru

6 1zic polohrubé mouky

6 1zic kakaa

napln: 150 g mouckového cukru
1 maslo (250g)

2 kostky mékkého tvarohu (500g)
poleva: 100 g cukr moucka

150 g masla

2 1zice mléka

2 1zice kakaa

2 1zice Solamylu

Postup

tésto: utfit zloutky s cukrem a 2 1zicemi studené vody, potom ptidat kakao, mouku a 0,5 prasku do peciva, vse
promichat. USlehat bilky a snih ptidat opatrné do tésta ( aby ndm neklesnul). nalijeme na vymastény a
vysypany plech (hr.moukou) a ddme do rozpalené trouby. Pece se 10 min (asi). prosté az je Spejle po
zapichnuti suchd, ale pozor ne moc €asto otvirat troubu, jinak se piSkot rad sraZi :0))) Ptipravime si napln -
utfeme cukr s maslem a poté pfimichdme tvaroh. nechame chladit. Kdyz je piskot studeny potteme jej
tvarohovou naplni a ddme do lednicky. Mezitim si udélame poevu - vSechny ptisady dame do kastriilku a
rozpustime. Pozor michat jen dokud se hmota nespoji, nevafit.... Nalijeme ¢okoladovou polevu na fezy a
nechame v lednic¢ce vychladit- nejlépe ptes noc, ale u nas doma nikdy dlouho nevydrzi, 2-3 hod staci:o)))
Pteju dobrou chut’ .... I kdyZ to mozna vypada slozité, mné& pfiprava netrva déle nez ptl hodiny, jen kdyby se

nemuselo ¢ekat az piskot vychladne:o(
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